Orechovo karamelové rezy

Chutné a jednoduché rezy s tipom ako pripravit
¢okoladoveé listocky.

Potrebujete: Postup:
5ks vajcia
400 g cukor kryStalovy Cesto: Zltka, 200g cukru, vanilkovy cukor
2 bal. vanilinovy cukor mlfesame do penlstla}, postupnvg pridame v.odu,

) . muku, orechy a prasSok do peciva. Nakoniec
150 g muka polohruba zlahka vmie$ame tuhy sneh z bielok. Cesto
200 g orechy mleté pecieme pri teplote 180° ° asi 25 min.
1 bal. kypriaci prasok do peciva
700 ml mlieko

Plnka: z mlieka, 200g cukru a pudingového

250 ¢ Helia

prasku uvarime tuhy puding. Nechame
2 bal. puding karamelovy vychladnut'. Potom do vypracovanej Helie
puding zmieSame.

0

Celkovy ¢as pripravy: 40 min.

Plnku natrieme na upecené cesto a posypeme
oprazenymi orechami.
Cokoladové listogky: na umyté listodky méty

Cas pecenia: 25 min. piepornej na opacnu stranu maslovackou
Teplota pecenia: 180°C potrieme rozpustent &okoladou. Po stuhnuti
Narocnost pripravy: tazsie opakujeme, aby vrstva bola trochu hrubsia.
Podet porcii: - Potom zo stuhnutej Cokolady listok méaty

odstranime.
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