Oskvarkové pagdce

Slana pochutka vhodna napriklad aj k polievke.
VyskiS$ajte nieco iné a pripravte si chutné
o8kvarkové pagaciky podra nasho foto receptu.

Potrebujete:

Cesto Pripravime si suroviny.
700 g polohrubd muka

2509 maslo/margarin Do vlazného mlieka dame
180 mi smotana na varenie cukor a nadrobime doriho
1dl mlieko drozdie.

1 Stipka curku

1 Stipka sol Zomelieme si o8kvarky.

2ks vajcia Z muky, masla, smotany,
300-400 oSkvarky mleté vajec, soli, kvasku

9 vypracujeme cesto. Cesta
1ks drozdie nechame vykysnut’ na teplom

mieste.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 120 min.

Cesto si rozvalkame a
potrieme 1/3 zomletych
oSkvarkov. Cesto na 4razy

Cas pecenia: 20 min. zlozime. Toto zopakujeme
Teplota pecenia: 180 °C este dva krat po 20 minutach.
Narocnost pripravy: tazsie

Pocet porecii: 60

Cesto rozvalkame, nozikom
narezeme mriezku na vrchu
cesta. Povykrajujeme
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pagaciky, dame na plech a
potrieme vajickom. Pagaciky
esSte chvilku nechame v teple
vykysnut' a mézme ich dat’
piect’ na 180°C asi 20 minut.
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