Potrebujete:

150 g muka hladka

3 lyzicka kypriaci prasok do peciva
2509 cukor krupicovy

3 ks vajcia

250 ml smotana kysla

400 ml smotana na Sfahanie 33%
1 bal. vanilinovy cukor

6 ks Zelatina platkova

2509 jogurt kokosovy

400 g ovocie rézneho druhu
100 g kokosova mucka
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: 25 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Naroénost’ pripravy: tazkeé
Pocet porecii: -

Ovocnd torta

Skvela torta, ktora sa hodi pre romatikov ale aj
maskrtnikov.
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Postup:

Muku s praskom do peciva zmieSame a
preosejeme do misky. Ostatné suroviny
priddme a Slahame el. $fahaCom 2 minuty (na
najvyssej rychlosti). Formu v tvare srdca, alebo
formu s priemerom 26cm vymastime a
vysypeme mukou. Vylejeme cesto do formy a
pecieme pri 160 stupfioch 25 minat. Upeceny
korpus vyberieme z formy nechame
vychladnut'.

Krém: Podl'a ndvodu ddme Zelatinu nabobtnat'.
Jogurt s kyslou smotanou, cukrom a
vanilkovym cukrom spolu zmieSame.
Nabobtnanu zelatinu vyberieme z vody a spolu
s 1 lyzicou plnky zmieSame v hrnci a na
miernom ohni nechame roztopit’. Masu
primieSame k plnke. Na koniec pridame k pInke
vy§Fahana smotanu.

Vychladnuty korpus prerezeme na 2 Casti,
spodnu ¢ast’ natrieme krémom. Polovicu z
ovocia nechadme na ozdobu, ostane ovocie
rozlozime na krém. 1/3 krému odlozime a
ostatny krém natrieme na ovocie a prikryjeme
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2. Cast'ou korpusu. Boky a vrch torty natrieme
zvySnym krémom. Cell tortu posypeme
kokosom. ZvySnym ovocim a krémom tortu
ozdobime.
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