Potrebujete:
voda
90g Cera
220 g muka hladka Special
509 cukor praskovy
25¢ vanilinovy cukor
509 ¢okolada na varenie
300g maliny
6 ks vajcia
sof
300 ml voda
250 ml smotana na Sl'ahanie 33%
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Ovocné bandny

Vo svojej podstate jednoduché no na pohl'ad
krasne vyzerajice a chutné ovocné kolaciky.
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Postup:

Priprava cesta: Vodu, Ceru a Stipku soli dame
varit'. Pridame preosiatu muku, kratko
porestujeme a Ciasto¢ne vychladime. Pridame
vajicka a vymieSame hladku palent hmotu.
Pomocou vrecka striekame do tvaru bananov
na vymastené plechy a pri teplote 230 °C
pecCieme 7 minit do svetlohnedej farby.

Vy&lahame Slahackovu smotanu s praskovym
a vanilinovym cukrom.

Po upeceni kolace rozkrojime a naplnime
Slahackou a ovocim. Dozdobime ¢okoladou.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 7 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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