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RAVADT CUCEM.

Ovocné pokuSenie

Ovocna bomba s laskou pripravena.
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Potrebujete:

4 ks vajce

200 g cukor praskovy
250 ¢g muka hladka
200g Palmarin

2 lyzica kakao

5009 tvaroh - pasirovany
200 g cukor praskovy
1ks Zelatina

500 ¢ ovocie lesna zmes
2ks Zelé (Cervené)
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Celkovy ¢as pripravy: 110 min.

Cas pedenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Z vaji¢ok a praskového cukru si vytvorime
penu, do ktorej priddme makky Palmarin a
pomaly pridavame muku a nakoniec kakao. Do
vymasteného a hrubou mukou vysypaného
plechu cesto vylejeme a dame piect’ na 180°C.
Po upeceni nechame vychladnut'.

Plnka: Tvaroh vymieSame s praskovym
cukrom. Zelatinu urobime podl'a navodu a
pridame do tvarohu. Zmes nalejeme na
vychladnuty biskvit. Dame do chladnicky
stuhnut’. Lesnu zmes si nechame roztopit’ a
dobré odkvapkat’. Ovocie rovnomerne
poukladame na plnku. Uvarime si ¢ervené zelé
podla navodu a este za tepla nalievame na
ovocie. Cely zakusok nechame dobre
vychladnut'.
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