Ovocny koldc

Sviezi letny kola¢ s vasej zahradky s Fahkym
fotoreceptom.

Potrebujete:
500 ml smotana kysla
2ks vajcia Do misky dame smotany,
1 s4lka cukor kryStalovy vajcia, cukor, muku a praSok
do peciva. V&etko poriadne
2 salka muka polohruba premiesame.
1 bal. kypriaci prasok do peciva
ribezle

Klasicku tortova formu si
vymazeme maslom a
vysypeme mukou. Do takto
pripravenej formy vylejeme
vymieSané cesto.
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Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 45 min.

Teplota pecenia: 180 °'C Posypeme vyse polovi¢kou
Néroénost pripravy: Fahké ovocim, v naSom pripade
Podet porcir: i} ribezlami. Dame do vyhriatej

traby na 180 stupfiov na 30

i}“ minut.

Po 30 min. prisypeme zbytok
ribezli a dopecieme. Kola¢ po
upeceni je chutnejsi ako
klasické bublanina pretoze
nieje taky suchy. Dobra chut'.
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