Potrebujete:

500 g muka hladka
300 ml mlieko

209 drozdie

209 sol

200 g zemiaky

100 mi olej

1259 Palmarin

2 ks vajcia

sézamové semena

rasca cela

Q

Celkovy ¢as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 17 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Pagdce starej mamy

Mé&kké pagaciky, chutné a jemné do ruky.

Postup:

V troche teplého mlieka rozmieSame drozdie a
nechame vykysnut’ kvasok. Do vacsej misy
preosejeme muku, pridame sol’, olej, 1 vajce a
spolu s kvaskom a zvySnym teplym mliekom
vymiesime cesto. Prikryjeme utierkou a
nechame na teplom mieste nakysnut’ asi 1
hodinu.

Zatial uvarime zemiaky v Supke, vychladnuté
oSupeme. Vykysnuté cesto rozvalkame,
nastrihame nafn zemiaky a Palmarin. Cesto
prelozime na polovicu a po 15 minatach znovu
rozvalkame a prelozime. Potom vykrojime
pagaciky, vrch potrieme rozsFahanym vajcom a
posypeme sézamom, rascoul...
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