Potrebujete:
Cera
2ks vajcia
100 g muka hladka
250 ml mlieko
2 lyzica olej
sof
1/2 bal. vanilinovy cukor

lekvar 'ubovolny
kakao

tvaroh

smotana kysla
cukor praskovy
hrozienka

¢okolada na varenie
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Palacinkovd torta

Torta pre milovnikov palaciniek.
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Postup:

Priprava tvarohovej pInky: do tvarohu pridame
hrozienka (podFa chuti), smotanu a cukor (bud’
vanilkovy alebo krystalovy). VSetko dobre
zmieSame.

Priprava kakaovej pinky: do kakaa ddme cukor
(avSak, ked’ pouzijeme napr. Granko, alebo
osladené kakaa nemusime).

Cokoladova poleva: Nad parou roztopime Ceru
a Cokoladu.

Palacinkové cesto: MUku zmieSame s mliekom,
olejom, sol'ou, vanilkovym cukrom a pridame
vajcia. Dobre vymieSame. Nechame postat’
cca 15 minut.

Z cesta potom upecieme na malom mnoZzstve
oleja rovnako velké palacinky.

Priprava torty: Zoberieme si 1 palacinku, na
ktoru natrieme napr. dzem. Na dZzem dame
palacinku a zas natrieme bud’ kakaom,
dzemom alebo tvarohom. Takto pokracujeme
az do konca. Poslednu palacinku nenatrieme
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“lgjLecenie

ni¢im. Spravime ¢okoladu (polevu), ktoru
nalejeme na tortu. Tortu nechame v chlade cca

ﬂ 1 hodinu. Podavame s ovocim a slahackou :)
Celkovy &as pripravy: 40 min.
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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