Peach pie /broskyriovy koldc/

Poznate tradi¢ny americky kola¢? Nie? Ale chceli
by ste sa ho naucit'? Pripravte ho podl'a tohto
receptu s fotopostupom.

Potrebujete:
cest Suroviny na cesto poriadne
250 g tuk/1/2 Zivosigny+1/2 rastlinny/ vychladime.
1 Stipka sol
1 lyzica krystalovy cukor Cesto dame na 1 hodinu do
120 studena voda chladnicky.
pohar
250 ml
3509 muka hladka Broskyne nakrajame na
129 prasok do peéiva mesiaciky, zmieSame s
citrénovou St'avou,
plnka prebyto¢nu Stavu zlejeme.
ZmieSame s ostatnymi
1 kg Broskyne surovinami na pinku. Z cesta
100 g Cukru vyvarlkame 2 kruhy. Jeden
50 g muka hladka dame do tf)rtqvej formy,,dame
. L plnku a prikryjeme druhym
1lyzicka  skorica kruhom. Povrch torty
12 muskatovy orieSok potrieme roz&lahanym
lyzicka vajickom. Vrchny kruh
30 pohar citrénova Stava narezeme v Styroch miestach.
250 ml
209 maslo
Pecieme 10 minut na 220°C,
poleva potom dopetieme /asi 35

minat/ na 175°C.
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1ks vaji¢ko na natieranie
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Celkovy ¢&as pripravy: -
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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