Potrebujete:
135¢g Helia
60 g muka hladka Special
255¢g cukor krystalovy
140 g Cokolada horké
309 mandl'ové lupienky oprazené
250 g zmrzlina vanilkova
50 mi deménovka
5ks vajcia
1 ks limeta
2509 maliny
150 mi voda

Q
Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pedenia: 9 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porecii: -

Copyright (c) 2026 PALMA a.s.

Pecend cokoldada s malinami

Tymto lahodnym dezertom poteSite nielen
milovnikov ¢okolady..

Postup:

Priprava cesta: ¢okoladu rozpustime na 40°C,
pridame Heliu. 225 g vajec (cca 4 - 5 ks)
vyslahame so 175 g krystalového cukru,
priddme zmes Cokolady a Helie, prisypeme
muku a nechame odstat’ v chladni¢ke aj 12
hodin.

Formu vymastime Heliou, naplnime
pripravenou hmotou priblizne do 2/3 a pri
teplote 190 °C pecieme priblizne 9 minut.

Priprava malinovej omacky: 150 ml vody a 80 g
cukru dame varit’, priddme maliny, kratko
povarime. Odstavime a dochutime §t'avou z 1
limety a 50 ml demé&novky.

Pec€enu ¢okoladu podavame prizdobend na
tanieri eSte teply, spolu s ovocim pripadne
ovocnou oméackou, zmrzlinou a oprazenymi
mandlovymi lupienkami. Dozdobime
¢okoladovou ozdobou.
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