Pecené cuketové placky

Najlepsie slané placky. Recept na tieto cuketové
placky vam bude zaru€ene chutit’.

Potrebujete: Postup:
cesto Z kvasnic, trochy vlazného
1kg hladka muaka mlieka, soli, cukru a muky si

. pripravime kvasok
100 g kvasnice
250 ¢ Palmarin roztopeny
1/2 ks prasok do peciva Do kvéasku pridame vSetky
1ks vajce surcv>vmy: mukuwzmlesanu S ’
iroch I praskom do peciva, roztopeny
rochu sol . . . .
podla palmarin, vajce, nastrihanu a

potreby vyzmykanu cuketu a podla
potreby mlieko (aby cesto

ggg,'?a” miieko nebolo prili§ riedke ani husté).
potreby
cela nastrahana cuketa
podla Cesto nechame este
potreby nakysnut'.
1ks pretlaceny cesnak
250 ¢ nastruhany syr
Z cesta tvarujeme na
gggll:'au vegeta vymastenom alebo peciacim
potreby papierom vypodlozenom

plechu placky, ktoré potrieme
pretlatenym cesnakom
namocCenom v oleji,
posypeme vegetou a
strthanym syrom. Vystalo mi
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http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Q

Celkovy ¢as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: 40

>
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trochu smotany tak som ich
potrela aj fnou :)

Ak nechceme tvarovat’
placky, cesto m6Zzeme vyliat’
na plech a takisto ho potriet’
cesnakom, posypat’ vegetou
a syrom.

Hotovy kolacik vyzera takto a
je veeelmi chutny.
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