Potrebujete:

cesto

300¢g cukor krystalovy
400 g hladka mika

2 lyzica kakao

1ks prasok do peciva
1,5dl olej

0,5dl mlieko

2ks vajcia

2 lyzica lekvar 'ubovolny
poleva

20¢ Cokolada na varenie
3lyzica lekvar 'ubovolny
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Pernikovy koldc

Najlepsi pernikovy kolacik. Chutny zakusok z
pernikového cesta. Pripravte ho svojim blizkym
podla ndsho fotoreceptu.

VSetky suroviny dame do
misky a spolu vySlahame.

Vymastime si plech mast'ou a
vysypeme ho mukou.

Cesto vylejeme na plech a
dame piect’ na 180 C cca na
40 minut.

Upeceny kola¢ nechame
vychladnut’ a potom ho
potrieme lekvarom a
posypeme nastrihanou
¢okoladou.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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