Piskotovy zdkusok s
tvarohovou plnkou

Poteste sa kombinaciou chuti tvarohu a ananasu.

Potrebujete:
6 ks vajce
120 g cukor kryStalovy
120 g muka hladké
1 bal. vanilinovy cukor
1ks Helia
300g cukor praskovy
250 g tvaroh
1 ananés
konzerva

hrozienka

dzem

granko

0

Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 13 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Pripravime cesto: bielky spolu
s cukrom vySlahame do peny
a potom pridame Zitky a
premieSame na najvyssom
stupni. Zlahka primieSavame
muku. Vylejeme na plech
vylozZeny papierom a pe€ieme
13 minut. Hotovu piskotu
nechame trosku vychladnat'.
Pripravime si kréem: makku
Heliu, vanilkovy cukor,
praskovy cukor vymieSame
do hladka. Pridame tvaroh a
premieSame.

Na piskotu rozotrieme krém,
poukladame odkvapkané
kusky ananasu, pridame
hrozienka a mdézme posypat’
grankom.

Nesmieme zabudnuf'.
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