PIZZA roZteky

Pizza rozteky na tajné misanie. Chutné kysnuté
cesto so Sunkovo, syrovo- ke€upovou pinkou.
Pozrite si fotopostup.

Potrebujete:
250 ml mlieko
50 mi olej Z mlieka, oleja, soli, hladnkej

muky, drozdia a cukru

1 lyzicka sol .
vypracujeme cesto a

5009 muka hladka nechame kysnut’ cca 30 min.
21¢g drozdie
3,5 cukor krystalovy
lyzicka Cesto rozdelime na 8
kedup rovnakych Casti.

Cierne korenie mleté

syr tvrdy Cesto vyvalkame, potrieme

keCupom, posypeme pizza
korenim, pridame Sunku, syr
(pripadne olivu, klobasku)
kazdému podfa chuti.

Sunka alebo salama

0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Vzniknutl pizzu rozdelime na

Cas pecenia: 60 min. 8 Casti zvinieme a ukladame
Teplota pecenia: 180 °C na plech. Potrieme
Narocnost pripravy: lahké roz&fahanym Zitkom a dame
Pocet porcii: - upiect’ do rary.
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