Potrebujete:

cesto

1ks Listkové cesto s Palmarinom
plnka

1ks ke€up

1ks cibula

1ks cesnak stru€iky /podra chuti/
1 balicek oregano

1 bali¢ek pizza korenie

200 ¢ Sunka alebo salama

100 g syr tvrdy

poleva

1ks vajce na potretie

59 Palmarin (zmé&knuty) na natretie

plechu

Pizza stangle

Vyborné slané pecivo z listkového cesta - Pizza
Stangle, ktoré su rychle na pripravu a podl'a tohto
fotopostupu s receptom ho zvladne urcite kazdy.

Listkové cesto si rozdelime
na dve Casti.

Prvu Cast’ si rozvalkdme na
obdiZnik, natrieme ke¢upom,
potrieme roztlaGenym
cesnakom a posypeme
oreganom, najemno
nakréjanou cibulkou a
Sunkou.

Prikryjeme spodnym platom,
dobre pritlaime.

Radielkom nakrgjame ty&inky.

Dvakrat ich sto¢ime, ulozime
na plech, ktory sme vymastili
palmarinom. Natrieme ich
roz&lahanym vajcom a
posypeme pizza korenim.
Dame upiect’ na cca 180
stupfiov podl'a typu rary na
cca 15 minut.
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Hotovo.
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Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20min min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 2 velké
plechy
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