Potrebujete:

1ks listkové cesto

Sunka alebo saldma
syr tvrdy

syr tvrdy platkovy
ke€up

pizza korenie
cesnak

kukurica

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180-220 °C
Narocnost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Pizzovniky

Napilrite si listkové cesto pizzovymi surovinami
podla chuti..

Postup:

Listkové cesto si rozvalkdme na tenky plat.
Potrieme ho keCupom, do ktorého pridame
roztlateny cesnak, pizza korenie a trocha
zriedime vodou.

Navrch pridame salamu podl'a chuti (méze byt
aj viac druhov), poukladame na fiu platkovy
syr, posypeme kukuricou a cely plat
zrolujeme.

Nakoniec rolku nakrdjame na asi 2,5 cm
rolky,ktoré poukladame na Cerou vymasteny
pekac a vrch posypeme strihanym syrom.

Dame upiect’ prvych 10 mindt na 220 °C a
potom na 180°C.
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