Plnené korniitky

Je jednoduchy na pripravu a deti ho zboznuju. V
nasej rodine velmi oblUbeny. Pripravite si ich
Fahko podl'a fotoreceptu.

>

Potrebujete:
1 bal. tortové oblatky
400 ml mlieko Krém: zo 400 ml mlieka,100g
100 g muka hladka hladkej r[]uky, 4 7ltok a[1
vanilkového cukru uvarime
1 ks vanilinovy cukor husti kasu.
200 g Helia
509 Palmarin
200 g cukor praskovy Nechame vychladnat.
, Medzitym vymieSame
4 ks zltok

0

Celkovy ¢&as pripravy: 45 min.

margarin s 200 g praskového
cukru. Ked’ kasa vychladne,
postupne primieSame
margarin s cukrom a $l'ahame
na hladky krém.

Cas pedenia: - S
L. Pripravime si do hrnca vodu a
Teplota pecenia: - oy .
na vrch uviazeme utierku.
Nérocnost’ pripravy: Fahke Oblatky porezeme na $tvorce
Pocet porcii: - priblizne 8x8 cm a ukladame
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na utierku s vodou.

Zmaknuté oblatky zrolujeme
na kornutok.


http://www.najpecenie.sk/

Vrecuskom naplnime
kornutky krémom a
ozdobime.
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