Pudingové rezy s broskyrnou a
Slahackou

Jemna pochutka pre maskrtnikov, ktory maju radi
jemné piskétove cesto, broskyne a Slahacku s
tvarohom.
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Potrebujete:

200g muka polohrubd
200 g cukor praskovy

4 lyzica voda

4 ks vajcia

4 broskyriovy kompét
konzerva

250 ¢ tvaroh

650 ml mlieko

250¢g Helia

2 ks vanilinovy cukor
250 ml smotana na SFahanie 33%

stuzovacg Srahacky
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Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Postup:

Vajcia s cukrom a hortcou vodou vySi'hame.
Potom postupne pridavame muku.

Plech si vymastime tukom a vysypeme hrubou
mukou. Cesto vylejeme na plech a peCieme asi
10-15 minut na 200 stupnov.
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