Pudingovo - jablkovy zdkusok

Jablkovéa sezbna sa pomaly zalina, tak si aj vy
upecte tento lahodny zakusok, ktory bude
zaruCene v8etkym chutit’. Fotorecept na
pudingovo jablkovy kolacik.

Potrebujete:

cesto Tortova formu vylozime

5 ks vajcia alobalom, jablka umyjeme,

150 Krvetalovd ok odstrdnime jadierka a aj so
S04 rystalovy cukor upkou nakrajame na stredne

150 g polohrubd muka hrubé platky, ktoré

1/2 kypriaci pragok do pegiva poukladame na alobal.

bali¢ek

1 bali¢ek Skoricovy cukor

Pripravime si cesto, vajcia
zmieSame s cukrom a
postupne pridavame vSetky
suroviny okrem Skoricového
3dl mlieko cukru. Cesto vylejeme na
jablka a az potom posypeme

1 bali¢ek vanilinovy cukor

kréem

150 ¢ krystalovy cukor L
; Skoricovym cukrom,
Tks Zlaty klas necukrime jablka ale a2
150 g Helia cesto. Pecieme.
plnka
Pocas pecenia z mlieka a
4 ks velké jablko

Zlatého klasu uvarime husty
puding, do ktorého po
miernom vychladnuti
zamieSame Heliu a cukor.
Ked’ je kola¢ upeceny
prevratime ho - aby bol
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http://www.najpecenie.sk/
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Celkovy &as pripravy: 50 min.
Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Skoricovy cukor dole. Potom
pudingovym krémom
potrieme vrch aj boky kolaca.
Posypeme ¢okoladovymi
hoblinkami a odloZime na pol
hodiny do chladni¢ky. Potom
moézeme podavat.
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