Potrebujete:

cesto

5ks vajcia

250¢g cukor kryStalovy

1 ks vanilkovy cukor
100 g Palmarin roztopeny
1dl voda

250 ¢ polohruba muka
1ks prasok do peciva
plnka

150 g cukor krystalovy

1 liter mlieko

2ks Cokoladovy puding
poleva

2ks 8rahackové smotana
2ks vanilkovy cukor
2ks stuzovacg Srahacky
2 ks kysla smotana

Pudingovy kolac

Pudingovy kola€. Rychla pochutka pre malych aj
velkych. Pozrite si fotorecept na tento pudingovy
kol&g.

Z mlieka,cukru a pudingov
uvarime husty puding a
nechame ho vychladnut’.

Pripravime si piSkotu,vajcia
vymiesame s cukrom,pomaly
pridavame striedavo vodu a
roztopeny palmarin,muku s
praskom do peciva a dobre
vyslahame.

Cesta dame na vymasteny a
vymuceny plech a lyzicou
davame do cesta studeny
puding.Dame piect na 180 C
cca na 40 minut.

Kolac nechame vychladnut a
potom nan dame vyslahanu
slahacku spojenu s kyslymi
smotanami a vrch mozeme
posypat postruhanou
cokoladou.
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Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

