Pudingovy makovnik

Stavnaty, jemny makovy kolag, ktory si Fahko
pripravite podl'a fotopostupu.

Potrebujete:

2 salka muka polohruba

2ks vajcia Vsetky ingrediencie spolu

1 ks kypriaci prasok do peciva zmigéame a nechame postat
3 minuatky.

1 Salka cukor krystalovy

1ks Palmarin

250 ¢g mak mlety Uvarime puding.

1 Salka ovsené viocky

1/2salka  dzem Prisypeme do cesta mak a

1ks vanilinovy cukor zamieSame.

1ks citrénova poleva

cera a muka na vymastenie a

vysypanie plechu Na cesto poukladame

lyziCkou dzem, lyzicou
rozlejeme uvareny puding.
Nakoniec lyzicou prejdeme po
_ﬂ ceste, aby puding, dzem a
cesto trosku splynuli.

Celkovy ¢as pripravy: 15 min.

Cas pecenia: 40 min.

Teplota pecenia: 160 °C Na hotovy kolag vylejeme

Nérocnost’ pripravy: rahkeé citronovu polevu a nechame
. . stuhnut’.

Pocet porcii: -
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Pri priprave som pouzila
Palmarin.
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