Rascové pracliky

Pracliky su makké a vel'mi chutné, ako keby ste
si ich kupili na jarmoku :).

Potrebujete: Postup:
500¢g muka polohrubd
209 drozdie Muku preosejeme do misky,

priddme sol, rascu,
rozmrvené drozdie, vlazné
mlieko a rozpusteny

300 ml mlieko Palmarin. Vymiesime cesto,
100 g Palmarin nechame 1/2 hod. nakysnut’.
Na pomucenej doske cesto
rozvalkédme na hrubku asi 0,7
mm a vykrajujeme pracliky.

1 lyzicka sol

1 lyzicka rasca (mleta)

1ks vajce (na potretie)

0

Celkovy &as pripravy: 30 min.

Ukladame ich na plech.
Potrieme roz&rahanym

Cas pecenia: 20 min. : vajitkom a moézeme posypat’
Teplota pecenia: 180 °C Fanovymi semia¢kami alebo
P . . , . makom. Pecieme vo vyhriatej
Narocnost pripravy: lahké , .
rure do ruzova.
Pocet porcii: -
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