Rebarborovo-tvarohovy koldc

Netradi¢ny kol&€ zo zdravej rebarbory, 'ahko
zvladnete podra fotopostupu.
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Potrebujete: Postup:

500 g rebarbora

300 g muka hladka Special Z’hladkej muky, Palmarinu,

250 g Palmarin Zltka, quy a octu, ’
vypracujeme cesto. Skladame

S0 ml voda ho ako listkové a nechame v

1 lyzica ocot chlade stat’ pol hodinu.

1ks vajcia

sol o ]
] o ] Zatial’ si pripravime plnku.

2 bal. krémovy prasok Zlaty klas Rebarboru ogistime,

4 lyzica cukor kryStalovy : nakrajame nadrobno, pridame

1 bal. vanilinovy cukor ) 1.dl vody, vanilku, cukor a
dame rozvarit'. Varime asi 10

2 ks tvaroh

min. Priddme v 1 dl vody
rozpusteny Zlaty klas a
uvarime puding. Odstavime.

Q

Celkovy &as pripravy: 60 min.

Pridame tvaroh a zamieSame.

Cas pedenia: 30 min.

Teplota pecenia: 180 °C )

Naroénost’ pripravy: tazsie Cesto rozdelime napoly a

} } rozvalkame vo velkosti

Pocet porcii: - plechu. Na vymasteny plech

dame jedno cesto a nan
W vylejeme rebarboru a

rozotrieme.
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Na to dame druhé cesto a
popichame vidli¢kou.
Upecieme vo vyhriatej rare.
Vrch pocukrujeme alebo
ozdobime €okoladou.
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