Potrebujete:
759 cukor praskovy
80g Palmarin
109 vanilinovy cukor
2 ks vajcia
150 ¢g muka hladka Special
309 maizena
79 kypriaci pradok do peciva
100 g ribezle
Dohotovenie
509 ¢okolada
20¢ cukor praskovy
509 ribezle

Ribezlové koldciky (muffiny) s
cokoldadou

Mate radi muffiny? Tak tieto kolaciky su pre vas
ako stvorené :)
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Postup:

Palmarin nakrajame a spolu s praskovym
cukrom mierne nahrejeme, pridame vanilinovy
cukor a vymieSame do peny. Pridame vajcia a
vymieSame do peny. Pridame preosiatu muku
s kypriacim praskom a maizenou. Trent hmotu
nastriekame do pripravenych vymastenych
silikobnovych foriem, alebo priamo do ko&i¢kov
na pecenie do polovice. Poukladame umyté
ribezle a zarovname zvySnou trenou hmotou.
Zarovname a pri teplote 170°C pomaly
pecCieme 20 minut. Po upeceni a vychladnuti
polejeme ¢okoladou, posypeme praskovym
cukrom a vhodne dozdobime.
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Celkovy &as pripravy: 45 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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