Ribezlovy koldc so snehom

Osviezujuca letna dobrota. Pozrite si recept s
fotopostupom na chutny letny ribezl'ovy kolagik
S0 snehom.

Potrebujete:

cesto

200 ¢ hladka muka
100 g Pr&skovy cukor
125¢g Palmarin

1 lyzicka prasok do peciva
2ks Zltky

1 Stipka soli

plnka

2 ks bielky

120 g Krupicového cukru
250¢g ribezle

1 lyzicka vanilkovy cukor

2 lyzicka kukuri¢ny Skrob
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Muku preosejeme, pridame
prasok do peciva, Stipku soli,
praskovy cukor a zméaknuty
Palmarin. Cesto rukami
rozdrobime na mrvenicu a
pridame este Zitky.

Vzniknuté cesto odloZime na
30 — 45 minut do chladnicky.
Velky plech vymastime a
vysypeme mukou.
Vychladené cesto rukami
roztlaame rovnomerne po
celej ploche plechu. Pecieme
v predohriatej rire na 170°C
priblizne 25 minut do zlatista.

Bielky vySlahame do tuha,
potom pridame vanilkovy a
krupicovy cukor a §lahame
dovtedy, kym sa nerozpusti
cukor. Priddme kukuri¢ny
8krob a znovu vySrahame.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Do hotového snehu
prisypeme ribezle a zlahka
premieSame.

Q

Celkovy ¢as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 25 min.

Teplota pecenia: 170 °C Upecené cesto vytiahneme z
Néroénost pripravy: tazsie rary a hned’ nan vylejeme
Pocet porcif: 32 sneh, ktory rovnomerne

rozotrieme po ceste.

>

Pecieme d’alSich cca 10
minuat, kym vrch jemne
nezozlatne
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