Rumovd bdabovka od Babicky

Bébovka z babickinej kucharky z roku 1947.

0

o

>

Potrebujete: Postup:

59 vajec

200 ¢ Praskovy cukor Celé vajcia si vy$lahame s cukrom do peny.
150 g polohrubej maky Postupne pridavame preosiatu muku s

praskom do peciva, mleté orechy, sekané

5049 mletych orechov orechy, olej a rum. Pe€ieme vo vymazanej a
509 sekanych orechov mukou vysypanej babovkovej forme.

1,5dl oleja

1,5dl rumu

1/2 bal. prasku do peciva
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Celkovy ¢&as pripravy: -

Cas pecenia: cca 45 min.
min.

Teplota pecenia: 180°C °C

Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé

Pocet porcii: -
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