Potrebujete:

rum

150 g Palmarin

300g orechy mleté
300 g cukor praskovy
200 g kokos

2 ks vajcia

509 cukor praskovy
2 lyzica rum

1ks smotana kyslé

0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Rumovo-kokosové gulky

Vynikajuca nepeéend pochdtka na Vianoce.

Postup:

Zltkovu plnku si pripravime tak, Ze vajcia
uvarime natvrdo, nechame vychladnat’ a
olipeme. Zitky vyberieme, rozdrobime a
vymieSame s Palmarinom, cukrom a rumom.
PInku dame do chladni¢ky aspori na tri hodiny
stuhnut’.

Orechovu plnku si pripravime tak, Ze orechy
pomelieme, zmieSame s cukrom, kakaom,
smotanou a rumom podla potreby, aby zmes
nebola velmi sucha. Z masy robime mensie
placky a do stredu kazdej z nich dame trochu
stuhnutej Zitkovej pinky. Placky zabalime a
vyformujeme do tvaru gul6&ok. VSetky gulocky
obalime v kokose, dame do papierovych
kosickov a ulozime do chladnicky.
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