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Potrebujete:

8 ks vajcia

4 ks puding jahodovy
1 ks kypriaci pradok do peciva
1/2 liter mlieko

2 ks Zlaty klas

710¢g cukor praskovy
1ks vanilinovy cukor
1 Stipka rumova esencia
1/2 ks citrébnova Stava
1 troska sirup jahodovy

1 lyzicka olej

Q

Celkovy ¢as pripravy: 45 min.

Cas pedenia: 2 x 10 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocénost pripravy: tazsie
Pocet porecii: -

Ruzové rezy

Lahodné rezy s jemnou jahodovou polevou.
Urobte si svoje ruzové dni podla fotoreceptu.

Oddelime Zitky od bielka.
Bielka vySlah&dme do tuha,
pridame praskovy cukor. Do
vySlahanej hmoty pridame
puding s praskom do peciva.
ZamieSame. Urobime si
piskotu z 8 vajec, 8
polievkovych lyzic
praskového cukru, 4 ks
jahodového pudingu, 1 ks
prasku do peciva.

Vylejeme na plech, na ktory
dame papier.

Z mlieka, Zlatého klasu a
vanilkového cukru uvarime
puding. Nechame vychladnit'.
Cukor vy8rahame s maslom.
Spojime s vychladnutym
krémom a vySlahame. Plnku
urobime z 1/2 | mlieka, 2 ks
Zlatého klasu, 1509
praskového cukru, 1 ks
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vanilkového cukru, troskou
rumovej arébmy.

Hotovu plnku natrieme na
jeden plat a zakryjeme
druhym. Nechame si trocha
na druhy plat pod polevu.

Polevu si vymieSame
mixérom z Uvedenych
surovin: 400 g praskového
cukru, 1/2 ks citronovej §t'avy,
troSku jahodového sirupu, 1
malu lyZi¢ku oleja.

Vylejeme na kol&€ a nechame
stuhnut'. Pokrdjame na
Uhladné rezy.
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