77%%6’3&0%
i 4l

Potrebujete:

cesto

250 ¢ hladka muka

309 Pr&skovy cukor

1ks zltok

150 ¢ Palmarin

plnka

podla tmava a svetla ¢okolada
potreby

ina

Q0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: 10-15 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahkeé
Pocet porecii: -

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.

Rychle cokolddové susienky

Rychle Cokolddové pecivo, ktorym bude zaruCene
chutit’ celej rodine. Pripravte si tieto okoladové
suSienky hned’ teraz, podl'a fotoreceptu.

Z muky, praskového cukru,
7ltka a Palmarinu
vypracujeme husté cesto,
ktoré odloZime na 50 minut
do chladnicky.

Z cesta odoberame menSie
kusky, ktoré rukou roztla¢ime
na placku a do stredu dame
kusok ¢okolady, potom
vyformujeme gulky, ktoré
poukladame na plech s
papierom na pecenie.
Pelieme dozlata vo vyhriatej
rure, upecené susienky
mézeme obalit’ v praskovom
cukre alebo v kakau.
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