Potrebujete:

cesto

2 ks vajcia

300 g cukor praskovy

3 lyzica lekvar

1 lyzica kakao

1dl olej

400 ¢g muka hladka

1 apol séda bikarbdna
lyzicka

1 ks prasok do pernika
1/2 liter mlieko

1 lyZica 8korica mleta
300g ovocie rézneho druhu

Rychly, jednoduchy pernikovy
koldac

Vhodny v lete aj zime, rychla priprava a nikdy sa
neprejete :) Pripravte si tento pernik aj vy podla
nasho fotoreceptu.

Pripravime si vSetky suroviny.
Ako ovocie som pouzila
hrusky.

V miske zmieSame vajcia s
cukrom a postupne
priddvame zvySné suroviny.
MieSame len rucne.

Vylejeme na plech vystlany
papierom a pecieme. Na vrch
poukladame ovocie obalené v
Skorici. Zdobime cukorm/
natrieme lekvarom a
polejeme ¢okoladou.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

0

Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 28 min.
Teplota pecenia: 175°C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 35
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