Rychly koldc s visnami

Svieza chut’ visni potesi v kazdom ro¢nom
obdobi..
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Potrebujete: Postup:

125¢g Palmarin

250 g muka polohruba Vajcia s praskovym aj vanilinovym cukrom

125 g cukor pragkovy vySlahame, priddme mulku s kypriacim
praskom, postruhanou citrénovou kérou z 1/2

109 vanilinovy cukor citréna, mlieko a nakoniec prilejeme

749 kypriaci prasok do peciva rozpusteny nie horuci Palmarin.

309 mandl'ové lupienky

1/2 ks citron , . ,
Cesto rozotrieme na plech pokryty papierom

2504 visne alebo vymasteny a vysypany mukou.

2ks vajcia Poukladame vykdstkované viSne, posypeme

125 ml mlieko mandlovymi lupienkami.
Pecieme pri teplote 160 - 180 °C priblizne 20

)Q minut do svetlohnedej farby.

Celkovy ¢as pripravy: 15 min.

Cas pedenia: 20 min.

Teplota pecenia: 160 °C

Narocénost pripravy: lahké

Pocet porcii: -
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