Sacherka a ld Ifka

Odvaznym St'astie praje a chutna Sacherka vysla
na prvy pokus vel'mi chutne. VyskiSajte aj vy,
budete to mat’ podl'a fotoreceptu jednoduchsie.

Potrebujete:

300g Cokoladda tmava

125 g Palmarin Priprava korpusu: vo vodnom

6 ks vajcia kupeli rozputstime 1259 -
¢okolady, pridame Palmarin a

4259 cukor praskovy 50 g praskového cukru.

250 g muka hladka Pridame Zitka zo 6 vaji¢ok a

1/2 8alka  voda zmiesame.

V Cistej miske vy8rahame do
tuha bielka so 125 g cukru.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: 55 min. Obe zmesy zmie$ame
Teplota pecenia: 180 °C a priddme muku.
Narocnost’ pripravy: tazsie

Pocet porcii: -

Hmotu vylejeme do formy na
pecCenie (vystlanej papierom
na pecCenie) a dame piect’ do
predhriatej rary na 55min. pri
teplote 180°C.
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Upeceny korpus nechame
vychladnut'. NoZom orezeme
okraje, korpus vyberieme
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a polozime napr. na drevenu
dosku prikrytl papierom na
pecenie. Korpus rozdelime na
dve polovice a do stredu
dame dzem. Vrch a kraje
korpusu taktiez potrieme
dzemom.

Priprava polevy: vo vodnom
kupeli rozpustime ¢okoladu
(185g), pridame vodu a
praskovy cukor a mieSame
kym sa vSetko nerozpusti.
Nechame trodku
vychladnut’,(aby poleva
nebola velmi horuca, ale uz
troSku stuhnutd) a natrieme
na vrch a boky korpusu.
Uhladzujeme nozom.
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