Potrebujete:

10 lyzica Palmarin

200 g muka polohruba

200 g cukor praskovy

200g cukor krystalovy

3 ks smotana kysla

1ks smotana na Sfahanie 33%
1 bal. piskoty detské

3 ks krémovy prasok Zlaty klas
69 kypriaci prasok do peciva
4 ks vajcia

10 lyzica voda

750 ¢g mlieko

marhulovy dzem
kakao

kava

Seherezddin sen

Chcete byt dokonala zena ako Seherezada?
Upedte svojim milovanym lahodny Seherezadin
sen, ktory urdite ocenia..

Postup:

Priprava piskétového cesta: Zitka vymie$ame s
praskovym cukrom, pridame 10 lyzic teplej
vody, roztopeny Palmarin, muku s praSkom do
peciva a nakoniec zlahka vmieSame sneh
vySFahany z bielkov. Cesto pecieme pri teplote
180 °C cca 20 minut.

Priprava krému: v mlieku uvarime Zlaté klasy
spolu s krystalovym cukrom. Po vychladnuti
vmieSame do tejto hmoty 3 kyslé smotany.

Vychladnuté cesto potrieme marhulfovym
dZzemom, na to ddme cca polovicu plnky, na to
ukladame piSkéty namocené v kave, na to
dame zvysny krém. Nakoniec potrieme kolacik
tenkou vrstvou SFahacky a vrch posypeme
kakaom.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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