Potrebujete:

Cera

100 g Cera

220 g polohrubej muky

2ks vajicka

sol soli (do slanej verzie podfa chuti)
Stipka

59 kopcovitych lyzic kyslej smotany
podla slanina, strihany syr

chutig

podla Cerstvo mleté &ierne korenie
chutig

podla majoran

chutig

1ks cibula

podla Sunka

chutig

100 g roztopenej Cery
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Silvestrovské muffinky (na
slano)

Zakladné cesto je vynikajuce a da sa obmienat’.
Pévodne sladky recept som upravila na viacero
sposobov a vzdy chutili vyborne. Vyhodou je
kratuCky Cas pripravy a naozaj malo Spinavych
riadov.

Postup:

VSetky suroviny sa ru¢ne zmie$aju
(neSFahame mixérom, cesto by sa tak
nenadychalo). Do sladkej verzie dame
namiesto korenin 130 g cukru a samozrejme
vynechame slaninu, cibulu, Sunku a syr +
vyberieme Fubovolnud plnku.

Do slanej verzie priddme na malické kocky
nakréjanu slaninu a cibul'u do zlata oprazenu
na Cere. Strahany syr a Sunku namiesto plnky.

Cesto vkladame lyzicou do vymastenych a
vysypanych formiciek na muffiny, pridame
plnku a opét’ trochu cesta. PeCieme kym
nezlatoveju na 180 stupriov.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 12
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