Skvarkové pagdciky so
slivkami

Skvarky st vyborné aj na kolagiky. Vyskusaijte
tento netradiCny recept s fotopostupom.

Potrebujete: Postup:

cesto Urobime si kysnuté cesto. Ja

500 g polohrubej muiky vSetky suroviny rozmixujem

. L pomocou mixéra. Nechame

Tks susené drozdie ho este aspor 30 minat

1 lyZicka soli vykysnut'. Vyvalkame ho a

1 lyzica Cukru prelozime na 4 krat. Nechame

1ks vajce chvilku kysnuat'. Opéat’ ho
rozvalkame a opakujeme 2x.

300 ml teplého mlieka

p Inka Rozvalkané cesto potrieme

500 g slivky mletymi Skvarkami. Opét’ na 4
krat prelozime, nechame

2504 Skvarky mleté podkysnut’ a rozvalkame.

1ks vajicko na natieranie

Narezeme Stvorce, do
kazdého dame jednu slivku a
prelozime do Sat6Ciek alebo
urobime buchty. Potrieme
vajickom a dame piect’ na 20
minut do vyhriatej rdry.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: 6
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