Stahand bdbovka

NajlepSia babovka aku poznam. Jemné ako
oblacgik.
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Potrebujete: Postup:

na vyma Palmarin

stenie S .. -
podra Cukor s vajciami vymieSame pomocou mixéra

potreby asi 2min do peny. Priddme muku a
premieSame asi 3 min. Ked’ chceme

2009 kryStalovy cukor mramorovu babovku, tak do jednej polovice
59 vajcia cesta primie$ame kakao. Cesto vylejem do
150 ¢ polohruba muka formy vymastenej Palmarinom a vysypane;j
4 lyziéka kakao hrubou mukou. Pe€ieme cca 50 min.
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Celkovy &as pripravy: 5 min.
Cas pedenia: 50 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahkeé
Pocet porcii: -
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