
Slané mandľové koláčiky

Rýchly a jednoduchý recept, pagáčiky sa hodia
ku vínku a pivku alebo len tak pri posedení pri
telke.

Potrebujete:
400 g

 
múka hladká 

 
250 g

 
Palmarín

 
1 lyžička

 
soľ

 
250 ml

 
smotana na šľahanie 33%

 
1 ks

 
žĺtok

 
1 ks

 
bielok

 
100 g

 
mandle

 

Celkový čas prípravy: 30 min.
Čas pečenia: 15 min.
Teplota pečenia: 200 ˚C
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -

Postup:

Múku, Palmarin, soľ, šľahačku a žĺtok
vypracujeme na cesto, ktoré necháme cez noc
v chladničke postáť.
 

Na druhý deň cesto rozvaľkáme, potrieme
bielkom, trochu osolíme a narežeme z neho
kosoštvorce. Každý kúsok ozdobíme mandľou.
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