Potrebujete:
600 g muka hladka
200 g Palmarin
8 lyzica mlieko
2 lyzica olej
sol
1ks vajcia
rasca cela
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 170 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

>

Slané tycinky z falosného
listkoveho cesta

Svindlovanie, za ktoré vas kazdy pochvali.

Postup:

Z muky, masla, mlieka a troska soli
vypracujeme cesto, ktoré potom rozvalkame a
prekladame z prava do fava a z hora na dol.
Opakujeme 4x po 20 min. Potom cesto
nechame v chlade postat’ aspor 2 hodiny.

Potom cesto rozvalkédme, nakrgjame na
ty€inky, natrieme roz8lahanym vajcom a
posypeme rascou a sol'ou. Ty&inky
poukladame na vymasteny plech a upeCieme
do zlatista.
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