Slany koldc

Ked' budete mat’ na Vianoce dost’ vSetkého
sladkého, tento recept sa vam bude hodit’.

Potrebujete:

30g Palmarin

1ks listkové cesto Vyvalkame si listkové cesto a

200 g jemnej salamy pol92|me na pIeE:h sztlany

o papierom na pecenie.

2009 strahany syr Slaninku si nakrajame na

100 g slaninky malé kocky a osmazime.

2 ks vajcia Pridame na kocky nakrajanu

19 smotana na Slahanie je'mn,u salamu,lsamplnon,y,
cibulu, Palmarin a podusime.

1 ks cibula

Zmes dame na listkové cesto,
1 troska Sampibdny posypeme struhanym syrom
a zalejeme smotanou, v ktorej
sme rozhabarkovali vajcia.

_ﬂ Pecieme na 200°C, priblizne
25 minut.
Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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