Slimdky so zelenou cibulkou

Pre v8etkych, ktori potrebuju maso aj v kolacoch,
pozrite si fotopostup a slimaky su Sup Sup
hotové.

Potrebujete:

100 g Palmarin
450 g muka hladka
3di voda

1 kocka drozdie

1 lyzicka cukor

1 lyzica sol
1ks jarnd cibulka (zvazok)
2 lyzZica keCup

Sunka

oregano

Q

Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pedenia: 12 min.
Teplota pecenia: 190 °C
Naroénost pripravy: Fahkeé
Pocet porcii: -
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Zo surovin vypracuijte cesto a
nechajte ho v teple vykysnut'.
Pokrajajte na malé kocky
Sunku a cibul’ku.

Cesto vyvalkajte na tenky
plat, natrite keCupom a
posypte Sunkou, cibulkou a
oreganom.

Zrolujte, nakrajajte na asi 1
centimeter tenké platky a
upecte na vymastenom
plechu.

Ja peciem vzdy len s Palmou
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