Potrebujete:

250 ¢g muka hladka
109 cukor praskovy
1 lyzica rum

509 Palmarin

1ks vajcia

1 ks zftok

1 lyzZica med

1 lyzicka soda

1 lyzica mlieko

71/2dl mlieko

200 g cukor krystalovy
3 ks Zlaty klas

509 maslo

1ks vajcia

2 lyzZica rum

Slovensky krémes

Slovensky krémes podla fotopostupu. Svojou
chut'ou o€ari vSetky bunky tela.

VSetky suroviny potrebné pre
pripravu cesta spolo¢ne
spracujeme a dame na 2
hodiny stuhnat’ do chladnicky.

Cesto rozdelime na dve
polovice, vyvalkame a dame
upiect.

Z mlieka, Zitka, Zlatych klasov
a cukru uvarime puding.
Pocas chladnutia priddme
maslo, sneh z bielkov a
nakoniec rum.

Krém natrieme na upeceny
plat, na vrch dame druhy plat,
pocukrujeme a nechame
stuhnut.
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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