Smotandcik

Osviezujuca kombindcia ktorej sa neda odolat’.
Smotana s ovocim a trocha maty osviezi kazdy
letny der.

Potrebujete:

480 g smotana kyslé

309 vanilinovy cukor Trochu kyslej smotany si

54 g cukor kryStalovy rozmlxu1e’me s matou (asi 0,1

e dcl). Kysla smotanu a cukor

21g stuzovac SFahacky spolu vy&rahame, podra

75 ml smotana potreby priddme smeta fix

podra ovocie (stuzovac). Jednu polovicu

potreby rozdelime do poharov. Do

asi6 g mata druhej polovici pridame
matovu hmotu. Rozdelime do
pohéarov. Na vrch ulozime
platky broskyn a listoCky

_ﬂ maty.

Celkovy ¢as pripravy: 15 min. POZNAMKA:

Cas pedenia: - Jedna porcia ma 200g.

Teplota pecenia: -

Narocnost pripravy: lahké

Pocet porcii: -

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

