Potrebujete:

1ks Slahacka v prasku
150 ml mlieko

750 ml smotana kysla

3 bal. Skoricovy cukor

ovocny komp6t r6zneho druhu

piskoty detské

0

Smotanovo-ovocnd torta

Jednoducha, rychla torta z piskétami, smotanou a
ovocim. Deti z nej budd nadsené.
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Celkovy ¢&as pripravy: 40 min.
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost pripravy: lahkeé
Pocet porcii: -
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Postup:

PraSkovu Slahacku vySlahame s mliekom do
tuha, pomaly pridavame kyslu smotanu a
8koricovy cukor (kto nema rad Skoricu da sa
nahradit’ vanilkovym cukrom).

Do tortovej formy vrstvime: piSkétu, smotanu,
ovocie, opakujeme aspon 3x. Na vrchu musi
byt smotana. Tortu vioZime do chladnicky,
najmenej 4-5 hodin, najlepsie cez noc. Potom
ju ozdobime podla fantazie.
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