Potrebujete:

100 g Cera

300 g cukor krystélovy
1 ks vanilkovy cukor

4 ks bielky

1 balicek oplatky

150 ¢g Cokolada horka

1 lyzZica olej

0

Celkovy &as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Snehové cokolddové gule

Gulicky s ¢okoladou z oplatok. Ak chcete
prekvapit’ deti, mézete dovnutra ukryt’
prekvapenie.

Postup:

Pripravime si vodny kupel’ a vo velkom hrnci
nad parou zmieSame vajecné bielka, kryStalovy
a vanilkovy cukor a 8rahame tuhy sneh. Aby
ste zistili, Ze je sneh dobre uslahany, musi sa
nédm Pahko oddelovat’ od dna hrnca.

Este teply usFahany sneh vlejeme do velke;j
misy, v ktorej sme si vopred nalamali na
mensie kusky oplatky. VareSkami vSetko dobre
premieSame. Pripravime si misku so studenou
vodou, kam si namocime ruky, aby sa nam
sneh nelepil a tvarujeme gule. Pozor, hmotu v
dlani nezmykame! Len zl'ahka tvarujeme tak,
aby sa nam gule nerozpadavali. Pred
vytvaranim kazdej novej gule si opatovne
namocime ruky v miske s vodou.

Vyrobime polevu z naldmanej ¢okolady, Cery a
oleja, ktoré roztopime vo vodnom kupeli. Gule
jednotlivo macame vo vlaznej okoladovej
poleve a ukladdme na plech vystlany papierom
na pecenie. Po stuhnuti mézeme konzumovat'.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

