Potrebujete:
500 g muka hladka
250 ml mlieko
60 g Palmarin
2 ks vajce
1 kocka drozdie
60 g cukor
609 Palmarin
2 bal. vanilinovy cukor
1 lyzica mlieko

Q
Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Velkonocny veniec

Vanilkové plnka s Palmarinom robi veniec
Stavnaty. Urobte si velkono¢nu atmosféru doma
a upecte si velkono&ny veniec podla
fotopostupu.

Postup:

Zo surovin vymieste vlacne
cesto a nechajte prikryté v
teple 30 minat kysnut'. Cesto
rozdel'te na 4 rovnaké diely.
Tri z nich vyvalkajte na
tenky, dlhy plat. Roztopte 60g
Palmarinu a zmieSajte ho s
vanilkovym cukrom. Takmer
cell pInku potom rozotrite na
vyvalkané platy a samostatne
ich zrolujte. Zaplet'te z nich
vrkog, stoCte a preneste ho
na plech.

Posledny diel cesta rozdelte
na 4 rovnakeé diely a
vytvarujte z nich krdzky na
vrch venca. Do nich po
upeceni moézete vlozit
velkonoc€né vajicka, alebo inl
ozdobu. Veniec prikryte a
nechajte d’alSich 20 minut
kysnuat'. Do zvySku pinky
zamie8ajte lyzicu mlieka a
potrite nim pred pecenim


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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veniec. Je t'azké odolat’ a
nezjest’ ho hned’, preto
doporucujem upiect’ 2, jeden
vam potom mozno zostane
na pohostenie pre Sibacov.
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