Potrebujete:

1ks pivo (svetlé)

1 kg muka hladké

1 ks Palmarin

1 Stipka sof

250¢g mak mlety

2-3 ks jablka

200 g cukor Krupicovy

250 ¢ orechové kapucino
citrébnova kora struhand
maslo
cukor kryStalovy
tvaroh

250 g hrozienka

1ks vanilinovy cukor

1ks zftok

Stridlicka

Vyborna jemna tradla s pivom a s rdznymi
plnkami. Urobte si vlastné cesto, ktoré bude
ovela lepSie ako kupené a ani vam neurobi vela
prace.
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Postup:

Cesto si pripravime den vopred, dame na 24
hodin do chladni¢ky a na druhy den vyberieme
a na pomucenej doske rozrezeme na 6
bochnickov. Rozvalkame na 1,5 cm a plnime
plnkou: makom a nastrdhanymi jablkami
zmieSanymi s cukrom. Polejeme maslom a
dame na vymasteny plech.

Takto opakujeme aj s ostatnym cestom. Ked’
mame poukladanu $tradlu na plechu, potrieme
s vajickom a troSkou oleja, nechame upiect’ v
rure (25 minat na 250°C). Po upeceni
vyberieme a zakryjeme Cistym kuchynskym
obriskom. Nechame vychladnut’ a na zaver
posypeme praskovym cukrom.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 250 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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