Suhajdy

Suhajdy podra fotopostupu. Tento recept mam
rada, je vel'mi jednoduchy a rychly.

Potrebujete:

200 g Cokolada

200 g Cera Vo vodnom kupeli roztopime

0.5 liter mlieko Cokoladu s Cerou.

5dl kava

100 g cukor praskovy Polovicu davky vylejeme do

100 g Palmarin pripravenych koSi¢kov, na

100 g orechy mieté polevu dame lyziCku
orechovej plnky.

troska rum
Polejeme druhou polovi¢kou

Q gokoladovej polevy. Mézeme

ozdobit’ lentilkou, mandlou,

Celkovy Cas pripravy: 60 min. e alebo orechom.

Cas pecenia: -

Tepl cenia: -

e/p ovta pelcerzla i . Plnka: mlieko, kavu a
Nérocnost pripravy: Fahke praskovy cukor varime spolu
Pocet porecii: - 2 mindty.

Do horucej masy vmieSame
maslo, orechy a troSku rumu.
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Po naplneni a ozdobeni,
dame kosicky stuhnat’ na
chladné miesto.

Nesmieme zabudnut'.
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