Potrebujete:

Helia

2ks Cokoladdova poleva
1ks Cera

1 ks Palmarin

1 ks salko

1 lyzica kakao

1 bal. vanilinovy cukor

1 bal. lentilky

1 ks Helia

0

Suhajdy

Farebné SuhajdiCky pre deti¢ky :).

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Na plech si pripravime 60 kosi¢kov. Nad parou
si roztopime 1 ks ¢okolady a 1/2 Cery.
Nalejeme na dno ko&i¢kov. Potom si nad paru
dame prehriat’ salko (tekuté, ziadne varenie
vopred). Ked’ je teplé, priddme vanilkovy cukor
a 1 lyZicu kakaa. VymieSame metliCkou.
Nakoniec pridame celu Heliu, pokrajana na
kusky. Té sa v tej teplej zmesi vstrebe.
Nalejeme do koSickov na ¢okoladu.

Nakoniec si opat’ roztopime d’alSiu Cokoladu s
1/2 Cery a nalievame opatrne lyzicou na zmes
zo salka. Ked’ €okolada trochu stuhne,
ozdobujeme. Ja som davala lentilky, lupienky
mandli, a lieskové orechy.
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