Potrebujete:
200 g Cera
180 g cukor praskovy
100 g kakao
1 ks salko
lentilky
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Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Naroénost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Suhajdy

Jednoduchéa nepecena sladkost'.
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Postup:

Otvorenu konzervu Salka si dame do vodného
kupela - pozor aby nam nevyvrela voda.
Varime asi hodinu a pol az pokial’ sa
neskaramelizuje, ob&as premieSame.

Ceru si roztopime, pridame kakao, ktoré sme
zmieSali s cukrom a spolu poriadne
rozmieSame. Pockame, kym sa zacne
¢okoladova kasa varit’, premieSame a
odstavime.

Cokoladovi masu davame do papierovych
koSickov - staci 1 polievkova lyzica na dno. Na
to davame 1 lyzicu skaramelizovaného salka a
znova ¢okoladovu masu. Nakoniec dame
lentilky, ale aZ vtedy, ked’ ma ¢okolada taku
konzistenciu, aby sa nam lentilky v okolade
neutopili.

Dame stuhnut’, ale nie do chladnicky, pretoze
nam Suhajdy obeleju (na povrch sa dostane
Cera).
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