Potrebujete:

5ks vajec

5lyzica Pr&Skovy cukor

5 lyzica polohruba muka

1 Stipka prasok do peciva
1ks citron

1 lyZica olivovy olejj 8ocho
1 lyzZica kokosu

5ks kiwi

0

SvieZa Kiwi roldda

Recept na chutny kola¢ s kiwi. Ochutnajte aj vy
tato sviezu kiwi roladu.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Pigkotové cesto: Zitky vymieSame s cukrom do
peny, postupne pridame pat’ lyzic muaky a
prasok do peciva, citrébnovu St'avu, koru a olej.
Z bielkov vy§lahame tuhy sneh a spolu s
lyZicou muky ho zl'ahka vmieSame do cesta.

Plech vysypeme kokosom alebo strihankou a
nan rozotrieme cesto na priblizne centimeter.
Vlozime do predhriatej riry a peCieme asi
dvadsat’ minut.

Hotovy piskoétovy plat s pomocou utierky
sto¢ime. Ked’ vychladne, rozbalime ho,
potrieme dobre dotuha vySlahanou §Fahackou,
na fu rozlozime tenké platky kiwi a znova
zatoCime.

Neché&me vychladit' a nakoniec roladu mézeme
dozdobit’ ovocim a &rahackou.
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